
Château Rayne-
Vigneau 1er grand cru
classé Sauternes 2003

Bemerkungen:
die Geschichte des Guts lässt sich bis ins 17.Jahrhundert zurückverfolgen.

Passt zu:
feinen Pilz- und Geflügelterrinen, Foie gras und Blauschimmelkäse.

Degustationsnotizen:
schönes Goldgelb, Aromen von exotischen Früchten, confierten Früchten, am
Gaumen grosse Oppulenz und Dichte mit feinen Botrytisnoten, grosse Lange
im Abgang.
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Klassifikation: AOC Sauternes
Traubensorte: Sémillon(80%) und Sauvignon-

Blanc(20%)
Ausbau: Barriqueausbau, 50% in neuen

Fässern
Alkoholgehalt: 14 %
Genussphase: 2030
Ausschanktemperatur: 10° - 12° C.
Grösse: 37.5 cl
Artikelnummer: 00233303
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